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TURQUIA

De forma periddica, Fagor Industrial recibe visitas
de distribuidores de todo el mundo. Son visitantes
que tienen la fortuna de recorrer las instalaciones
de ultima generacion de la compania y que pueden
contemplar todo el potencial tecnolégico y humano

Cerca de 50 distribuidores procedentes de
Turquia visitaron las instalaciones de Fagor
Industrial la semana del 17 al 22 de febrero.
Se dividieron en dos turnos: unos llegaron

el 17 y se marcharon el 19, mientras que el
segundo grupo llegd el 20 y partid de regreso
a Estambul el 22.

Ambos turnos tuvieron la agenda igual

de apretada porque, nada mas llegar
desde Estambul, y después del caluroso
recibimiento por parte de Ifiaki Ruiz,
director gerente de Fagor Industrial en
Turquia, les trasladaron a una Sociedad
Gastrondmica Tradicional en Onati. Alli
les dio la bienvenida Aitor Zalona, director
comercial internacional de Fagor Industrial
y se les obsequid con una muestra de la
cocina tradicional vasca.

cocina vasca.

Tras una copiosa comida con el chef
corporativo de Fagor Industrial, la jornada
continué con una visita a los laboratorios

y a la fabrica de la compafia. Todos
quedaron impresionados con las modernas
instalaciones, reflejo de una marca a la
vanguardia en todos los sectores en los

que tiene presencia. Tras el recorrido se les
presenté la gama completa de los productos
Fagor en el showroom que la compafia
tiene en Ofati. También se les hizo una
demostracion, en la que quedd patente la
efectividad de los productos, que ofrecen una
confianza muy elevada a cocineros de todo
el mundo.

La jornada siguiente comenzé con la
presentacion de los nuevos lavavajillas E-VO
Generation. Después disfrutaron de la Fagor

in situ. Recientemente fueron los partners turcos
quienes, divididos en dos turnos, visitaron la fabrica,
conocieron nuevas gamas de producto y saborearon
los mejores platos preparados por ‘gigantes’ de la

Cooking Experience, una clase magistral de
cocina impartida por Oier Biritxinaga, chef
corporativo de Fagor Industrial. Al finalizar
partieron hacia la Escuela de Hosteleria Aiala,
propiedad del popular Karlos Arguifiano.

Como cierre de visita, el ultimo dia los
distribuidores turcos tuvieron ocasion de
visitar el Museo Guggenheim para terminar
antes de su partida en la Escuela Superior de
Hosteleria de Artxanda, a pocos kildmetros
del centro de Bilbao.

Al final, la sensacion general fue excelente

y todos concluyeron que los productos de
Fagor Industrial que distribuyen en Turquia
son de la mayor calidad, sorprendidos del alto
grado de innovacion de la compania y de sus
instalaciones a la vanguardia de la tecnologia m

Distribuidores turces alaban las instalaciones ==
productos de Fager industial ——




